
Baba au Rhum Tradition 12.00

Crème chantilly à la vanille

Crêpes Suzette, Zestes d’Agrumes Confits 14.00

Flambées et préparées à votre table 

Nougat Glacé aux Pralines Roses 11.00

Crème anglaise

Forêt Noire 11.00

Mousse chocolat Guanaja 70%, compotée de cerise amarena

Ile Flottante aux Pralines 10.00

Crème anglaise

Mont Blanc Marron-Cassis 12.00

Sablé breton fleur de sel, sorbet fruits rouges

DESSERTS

Cervelle des Canuts 6.00

Saint Marcellin de la Mère Richard 8.00

Fromage Blanc en Faisselle de la Mère Richard 7.00

Comté Fruité 18 mois 8.00

F R O M A G E S



Notre Chef est à votre disposition en cas de restrictions alimentaires ou d’allergies. Prix nets en euros, taxes et service compris. 

Tarte Tatin, Glace Vanille

Saint Honoré

Paris Brest

Ile Flottante 

N O S  D E S S E R T S  S U R  C O M M A N D E
72h à l’Avance (4/6 personnes 60€)

N’hésitez pas à demander notre carte complète de Whiskys et Spiritueux

Chartreuse Verte ou Jaune 12.00

Génépi des Pères Chartreux 10.00

Get 27 ou 31 8.00

Limoncello 8.00

Cognac Château de Beaulon Napoléon X.O. 28.00

Rhum Diplomatico 16.00

DIGESTIFS  (4cl)


