
Amuse-Bouche

Millefeuille de Saumon Fumé

-------------

Escalope de Foie Gras de Canard Poêlée

Chutney de poires aux fruits secs

-------------

Noix de Saint-Jacques Rôties

Beurre d’orange et légumes glacés

-------------

Filet de Bœuf Wellington

Purée de pommes de terre truffée, sauce au porto

-------------

Assortiment de Fromages Affinés

-------------

Dessert de la Saint-Sylvestre aux Agrumes

Crémeux citron, confit de mandarine et combava,

sorbet verveine

-------------

Mignardises de Fête

M E N U  D E  L A

S A I N T  S Y LV E S T R E

125€ hors boisson

Pour une garantie de fraîcheur irréprochable, ces plats sont préparés en quantité limitée.

Notre Chef est à votre disposition en cas de restrictions alimentaires ou d’allergies.

Prix nets en euros, taxes et service compris. L’établissement n’accepte plus les règlements par chèque bancaire.

Menu servi pour le dîner du 31 décembre
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