LEON
DE LYON

Depuis 1904

MENU
DE NOEL

Menu servi pour le diner du 24 décembre
et le déjeuner du 25 décembre
89€ hors boisson

Amuse-bouche
Tempura de Gambas aux Agrumes
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Ccoeur de Saumon d’Islande Fumé
Creme frappée, citron caviar
ou
Terrine de Foie Gras de Canard Francais
Gelée de mangue, bouquet de mache, kumquats confits
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Noix de Saint-Jacques Gratinées
Poélée de champignons des bois, sabayon au Noilly Prat
ou
Ballotine de Chapon Fermier
Sauce au vin jaune du Jura, cardons au jus
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Brillat Savarin aux Fruits Secs
N
Bache de Noél au Chocolat Guanaja 70 %
Confit de fruits rouges, crémeux cerise amarena, citron vert
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Mignardises de Féte
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Pour une garantie de fraicheur irréprochable, ces plats sont préparés en quantité limitée.
Notre Chef est a votre disposition en cas de restrictions alimentaires ou d’allergies.
Prix nets en euros, taxes et service compris. L’établissement n’accepte plus les réeglements par chéque bancaire.
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