
Pour une garantie de fraîcheur irréprochable, ces plats sont préparés en quantité limitée. Les origines de nos viandes sont
affichées à l’accueil de notre établissement. Notre Chef est à votre disposition en cas de restrictions alimentaires ou d’allergies.

Prix nets en euros, taxes et service compris. L’établissement n’accepte plus les règlements par chèque bancaire

Biscuit moelleux aux amandes, mousse vanille de Madagascar,
compotée framboise-citron vert, fraises fraîches

Amuse-Bouche
Mousseline de petits pois à la menthe, œuf de caille,  chips de parmesan

Asperges Vertes, Sauce Mousseline
Œuf mimosa

Marbré de Foie Gras aux Artichauts
Toast de pain de campagne grillé 

Filet de Bar Cuit à l’Huile d’Olive Vierge
Épinards frais en branches, purée de pommes de terre, sauce fleurette citronnée

Épaule d’Agneau Confite au Thym
Légumes primeurs, jus réduit

Assortiment de Fromages Affinés

Nid de Pâques

ou

ou

Mignardise

70€ Sans Fromage / 75€ Avec Fromage

MENU DE PÂQUES
DÉJEUNERS DU DIMANCHE 20 & LUNDI 21 AVRILDÉJEUNERS DU DIMANCHE 20 & LUNDI 21 AVRIL


